Charakterystyka wedlin
dostepnych na rynku
konsumenckim

Jed$li potrzebujg Panstwo wiecej informacji o tej pracy, to
prosze pisac¢ - kontakt

Praca dyplomowa przedtozona w Liceum Handlowym w Warce. Ma 35
stron.

Wstep.

Rozdziat* 1. Rodzaje wedlin.
1.1 Wedzonki.

1.2 Kietbasy.

1.3 Wedliny podrobowe.

Rozdziat 2. Proces produkcji wyrobdéw wedliniarskich.
2.1. Proces produkcji wedzonek.

2.2. Proces technologiczny kietbas.

2.3. Proces produkcyjny wedlin podrobowych.

Rozdziat 3. Wymagania ogdélne jakosci wedlin.
3.1. Cechy zewnetrzne wedlin.
3.2. Cechy przekroju wedlin.

Rozdziat 4. Przetwory miesne paczkowane — plasterkowane 1
porcjowane.

4.1. Folie i torby uzywane do pakowania przetwordw miesnych.
4.2. Opakowania, znakowanie 1 przechowywanie wedlin.

Rozdziat 5. Konserwy.

5.1. Produkcja konserw.

5.2. Proces technologiczny konserw.

5.3. Produkcja szynki w puszce.

5.4. Wymagania jakosciowe dla konserw — szynka w puszce.
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5.5. Opakowanie i znakowanie konserw.
5.6. Przechowywanie i transport konserw.

Rozdziat* 6. Skt*ad chemiczny i wartos$ci odzywcze miesa.

Zakonczenie.
Bibliografia.
Spis tabel i rysunkéw.

Jesli chcesz zaméwié pisanie pracy od podstaw, to zapraszamy
na strone pisanie prac - sprawdzony serwis
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