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Rozdziat 1. Rodzaje wedlin.
1.1 Wedzonki.

1.2 Kietbasy.

1.3 Wedliny podrobowe.

Rozdziat 2. Proces produkcji wyrobdéw wedliniarskich.

2.1.

Proces produkcji wedzonek.

2.2. Proces technologiczny kietbas.
2.3. Proces produkcyjny wedlin podrobowych.

Rozdziat 3. Wymagania ogdélne jakosci wedlin.
3.1. Cechy zewnetrzne wedlin.
3.2. Cechy przekroju wedlin.

Rozdziat 4. Przetwory miesne paczkowane — plasterkowane 1
porcjowane.

4.1. Folie i torby uzywane do pakowania przetworodow miesnych.
4.2. Opakowania, znakowanie 1 przechowywanie wedlin.

Rozdziat 5. Konserwy.

5.1.
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Produkcja konserw.
Proces technologiczny konserw.

. Produkcja szynki w puszce.

. Wymagania jakosSciowe dla konserw — szynka w puszce.
. Opakowanie i znakowanie konserw.

. Przechowywanie i transport konserw.
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Rozdziat* 6. Skt*ad chemiczny i wartos$ci odzywcze miesa.

Zakonczenie.
Bibliografia.
Spis tabel i rysunkéw.

Wstep

Wedliny sg wyrobami produkowanymi =z miesa, podrobdw,
niektérych sktadnikoéw miesnych (np.: butki, kaszy itp.) oraz
dodatkéw uzupetniajaco-kompozycyjnych, gtdéwnie o charakterze
smakowo-zapachowym. Wedliny sg zrdéznicowang grupa produktéw,
zaréwno pod wzgledem rodzaju, ilosci i postaci poszczegdlnych
sktadnikéw, trwatosci, sktadu chemicznego oraz cech
organoleptycznych gotowych wyrobdéw, jak i metod produkcji i
parametrow technologicznych. Stad tez wynika ich podziat
klasyfikacyjny, ktéry jest skomplikowany i oparty na wielu
kryteriach.

Nazwg ,mieso” okresla sie mies$nie szkieletowe wraz z
przynalezng tkanka ttuszczowa, *gczng i kostng, pochodzace
tusz, p6ttusz lub cwierctusz i odnosi sie ona do nastepujacych
gatunkéw zwierzagt: trzody chlewnej, bydta, cielat, owiec i
innych.

Na zasadzie podstawowej klasyfikacji rodzajowej rozréznia sie
w dziale wedlin:

= wedzonki
» kietbasy
wedliny podrobowe (poprzednia nazwa wyroby
wedliniarskie)
Zakonczenie

Moja praca na temat ,Charakterystyka wedlin, wedlin
paczkowanych i konserw dostepnych na rynku konsumenckim”,
zawiera wiadomosci o wedlinach i konserwach, w jaki sposéb sg
produkowane, przechowywane, transportowane — w jakich



opakowaniach i jakie sg stosowane wymagania dla poszczegbélnych
produktow. Praca ta moze utatwi¢ lub stuzy¢ jako dodatkowa
pomoc uczniom, poniewaz zawiera ona przeglad produktéw jakie
sg dostepne na rynku konsumenckim.

Jesli chcesz zaméwié pisanie pracy od podstaw, to zapraszamy
na strone pisanie prac - sprawdzony serwis
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